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Speiseplan 14.09. - 18.09.2026 JUNIOR

KW 38 Mo 14.9. Di 15.9. Mi 16.9. Do 17.9. Fr18.9.

Standard Gnocchi mit Tomaten-Gemiise Hiihnerfrikassee mit Leipziger Linsenbolognese mit Spatzle Seelachsfilet in Reis-Popper- Erbsensuppe mit Gemiise
sofle Allerlei mit BIO-Reis, Blattsalat, B Panade mit Maifelder Kartoffel einlage mit Roggenbrotchen
Joghurtdressing Linsenbolognese (HU, LI, TO,U)  n, M&hren in heller SoRe
Gnocchi (A) Spatzle (A, H) Erbsensuppe mit Gemiise
Tomaten-Gemisesole (TO, U) Hihnerfrikassee mit Leipziger Seelachsfilet in Reis-Popper- einlage (ER, HU, U)
Allerlei Panade (1) Roggenbrétchen (A)
BIO-Reis Maifelder Kartoffeln
Blattsalat Mohren in heller Sof3e
Joghurtdressing (L)
v vJ L # A H,HU, LI, TO,U »& | « A, ER, HU, U
Veg. Gnocchi mit Tomaten-Gemiise Valess-Geschnetzeltes in Rahm  Linsenbolognese mit Spatzle Vegetarischer Bratling mit Erbsensuppe mit Gemiise
sofle sof3e mit BIO-Reis, Blattsalat, B Maifelder Kartoffeln, Mohren in  einlage mit Roggenbrétchen
Joghurtdressing Linsenbolognese (HU, LI, TO,U)  heller SoBe
Gnocchi (A) Spétzle (A, H) Erbsensuppe mit Gemiise

Tomaten-Gemisesole (TO, U)

Valess-Geschnetzeltes in Rahm
soRe (A, D, H, L, U)

BIO-Reis

Blattsalat

Joghurtdressing (L)

Vegetarischer Bratling (A, H, L)
Maifelder Kartoffeln
Mohren in heller SoRe

einlage (ER, HU, U)
Roggenbrétchen (A)

v A, TOU # ADH LU # A H HU, L, TO U # AHL « A, ER,HU, U

v/ = Vegan, %J = Gefliigel, # = Vegetarisch, > = Fisch
A = Weizen, D = Hafer, ER = Erbsen, H = Eier, HU = Hiilsenfriichte, | = Fisch, L = Milch, LI = Linsen, TO = Tomaten, U = Sellerie
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